GRINNEMO

HALLON & HONUNG

* Var visjon:
Gjore smaksopplevelsene lit bedre
(smak av sommer hela aret)

Mal for 2021:

4 doble produksjonen og salg av:
Syltetay, saft og traktantarellchutney
Doble produksjonen og salg av honning.



Hvem er jeg ?

Ivar Andreas Sars Myrli startet
ogp Grinnemo Hallon & Honung
AB i 2014 med henblikk pa

honningproduksjon.

Nar jag fikk opp gynene for de
fantastiske ravarene vi hadde i
Varmland kom produksjonen av
sylt, saft og
traktantarellchutney inn i
sortimentet.

Min sambo Ulrika og jag utviklet
smaker, konsistens o0g
oppskrifter, og har lansert
produktene etter hvert.

Rabarbrasyltetgy med
kardemomme oppskriften
finpusset vipaica?2ar, og
2020 vant vi gullmedalje i "SM i
mathantvark".

Vi har ogsa plantet var egen
bringebaeraker (400 planter) ,
rabarbra (50 lanter?og har
ogsa rips, solbaer og aroniabaer.




Var gard i Grasmark

Grinnemo Hallon & Honung ligge#
naturskjenne Grasmark i Sunne
kommune Varmlandslan.

Med kort avstand til skog og sj@
dette et paradis pa jord.

Vara bin har tillgang pa alla man
forskjellige planter og neere til
vann.



Van honning

VI og vare bier av rasen Apis
melifera melifera produserer
fantastisk honning fra de
varmlandske enger og skoger.
Bandene i omradet bruker ikke
spraytemidler eller
kunstgjadsel.

Smaken pa honning varierer og
avhengig av hvilken nektar
biene trekker pa.

En teskjed honning krever
20000 blomsterbesgk .
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« Hgsten 2020 var vi med
i" SM i mathandtvark”
som arrangeres av
Eldrimner , en bransje
organisasjon for
mathandtverk i Sverige.

« 2020 var det et digitalt
arrangement.

- Vi fikk gull for var
"Rabarbersylt med
kardemumma”




Arrangementer
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Vi rakk oksa a representere Varmland
Pa «Passion for mat» i Gateborg.
Dette var den siste messen fgr Corona kom
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Gardarna i Varmland

i o wvm
Konceptet "Gardarna i Varmland" innebar ett o
nara samarbete mellan kund och producent. Gardar 1a
- Vi samordnar aven besok pa gardar samt o x To0
studiebesok for kockar, larare, elever och ]_ Varmland
evenemang for privata grupper vid forfragan.
- En av vara hoéjdpunkter 2017 var nar Mattias
Dahlgrens (Grand Hotell i Stockholm) kockar
pa studiebesok hos nagra av vara
producenter. Under studiebesoket bjods pa
krusbarspaj pa Lindas lamm,
trattkantarellsoppa pa Wermlands
Skogsforrad, kladdkaka med mumsig
vispgradde hos Lars och Kerstin pa Hoglunda
gard. Vara producenter hade sedan en
gemensam workwhop med dem pa kvillen i
Sveriges forsta jarnvagsstation, som ligger i
Fryksta i Kil (Skona Rum) med harliga lokala
varor, bland annat tjalknol och bovetesallad.
Efter en natt i en Varmlandsk timmerkoja
foljde kockarna med pa algjakt och bjods pa
Varmlandsk alggulachgryta + Navgrot flask
och hemgjord lingonsylt och lingondricka”.

"Varmland is The Swedish Toscana"

~




Matvandring i Varmland
"Upplev skogen med smaker fran
Varmland”.
Vid vara vandringar kombinerar vi
vardande naturupplevelser med de
basta smakerna fran Varmland.
Langs med vandringen guidas du
genom naturens effekter och
egenskaper som vi manniskor mar
bra av, du far forstaelse for hur
naturen paverkar oss och hur vi
aterhamtar oss genom den. Pa olika
platser stannar vi till for att avnjuta de
basta Varmlandska delikatesser som
varsamt dukas upp i naturen.
| nulaget arrangerar vi matvandringar
i Karlstad och Kristinehamn men vill
utoka till fler platser i Varmland sa
smaningom.




